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BRESCIA E PROVINCIA

[l miglior pane d’Ttalia viene dal Garda
e porta in tavola la tradizione bresciana

Alessandro Piazza, fornaio di Sirmione, trionfa al Campionato italiano

CUCINA

FRANCESCA ROMAN

== 1l pane migliore d'Italia ar-
riva da Sirmione e omaggia il
territorio bresciano. Alessan-
dro Piazza, titolare del Forno e
del Ristorante Integrile di via
Colombare, martedisi ¢laurea-
to Campione italiano dell’arte
bianca, conquistando il titolo
alla prima edizione del Cam-
pionatoitaliano di panificazio-
ne, organizzato da Richemont
ClubItalia, sezioneitaliana del-
la pili autorevole associazione
mondiale di panificatori.
Lasfidasi & svolta nell’ambi-
to della fiera Sigep di Rimini,
uno degli appuntamenti fieri-
stici pitt importanti a livello in-
ternazionale per il settore della

Da febbraio i prodotti
creati per loccasione

si potranno gustare

in forneria e al ristorante

panificazione, pasticceria e ge-
lateria.

Forno IntegrAle. Piazza, dal
2020 titolare del Forno IntegrA-
le a Sirmione insieme al socio
Alessandro Bragaglio e dal 2024
anche dell’'omonimo e attiguo

Prelibatezze. Una delle creazioni di Alessandro Piazza

ristorante, si & distinto per com-
petenzatecnica, passione e una
costante ricerca della qualita.
Valori che la giuria ha ricono-
sciuto, assegnandogli non solo
il titolo assoluto, ma anche il
premio speciale per la Miglior
ciabatta, ricevuto dalle mani di
Piergiorgio Gorilli, considerato
padre dei panificatori italiani
moderni.

Nove ore di tempo. «Alla finale
di Rimini siamo arrivati in dieci
-racconta Piazza, fornaio da 25
anni -, avevamo nove ore ditem-
poperpreparare altrettanti pro-
dotti da forno». E il campione
originario di Calcinate ha mes-
soin... pasta tuttalasuabrescia-
nita, omaggiando il territorio

con una serie di ricette ispirate
dalle diverse zone della nostra
provincia: «Ho proposto una
pizza dedicata al lago di Garda,
condita con una bisque di lago,

Le sue ricette
sono ispirate
a diverse zone
del territorio

la trota marinata che proponia-
mo gia nel ment del ristorante,
erbette, uova disalmerino euo-
vaditrota, eunsandwichimpa-
stato con polenta di Storo e farci-
to con spiedo bresciano e spu-
madi patate. Ho presentato an-
che un pane camuno preparato

—

Premiazioni. Alessandro Piazza conil trofeo

€O grano saraceno, noci e mir-
tilli, decorato con uno stencil
raffigurante le incisioni rupestri
della Valcamonica, e una brio-
che fatta a forma di moka del
caffes. «Misono esercitato mol-
to per questa competizione -
prosegue Piazza-,anche conl'a-

~UE PATRONAGE Of

iuto del mio staff. La mia vitto-
ria & stata un gran belrisultato e
una forte emozione per tutti
noi». Dafebbraio,iprodottivin-
centi creati da Piazza peril Cam-
pionato di panificazione si po-
tranno gustare nella forneria o
nel ristorante.

Record, il treno
di cioccolato
arriva a Palazzo
Lombardia

INIZIATIVA

== Un'impresa da record nello
scenario di piazza Citta di Lom-
bardia, sede del Palazzo della Re-
gione. Domenicae lunediospite-
ra «'he Winter Games Express»,
il progetto internazionale che
punta a entrare nel Guinness
World Record come il reno di
cioccolato piiilungo del mondo:
un’operadi55metriper 23 quin-
talidipeso, ideata da maestri pa-
sticceriitaliani e maltesi affianca-
tidaigiovanistudentidelle scuo-
le e dei Cfp.

Domenica il Belvedere al 39°
piano di Palazzo Lombardia sara
aperto al pubblico, con ingresso
libero, dalle 10 alle 18 (accesso
dal Nucleo 1). Il momento pilt
importante & previsto per lunedi
alle 12 conlamisurazione ufficia-
le alla presenza del presidente
della Regione Lombardia Attilio
Fontana. Interverranno apresen-
tarel’operaAndrea Bonati, presi-
dente del Consorzio Pasticceri di
Bergamo, Luigi Groli, presidente
del Consorzio Pasticceri Brescia,
Pierre Fenech, ad dell'Institute
for Tourism Studies (Istituzione
governativa) di Malta, e Andrew
Farrugia, pastry chef dilts Malta.
Previstalapartecipazione del mi-
nistro del Turismo, Daniela San-
tancheé. L'iniziativa, inserita nel-
le «Olimpiadi per la Cultura», ha
una forte impronta solidale: sa-
ranno vendute speciali tavolette
di cioccolato e parte del ricavato
sara devoluto all’Associazione
Cure Palliative di Bergamo e allo
St. Michael Hospice diSanta Ve-
nera (Malta), due realta impe-
gnate nell’assistenza alle perso-
ne gravemente malate nella fase
terminale della vita.

La Porsche tra i SUV.
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